EK‘Oh
ALSJALFVIRK ESPRESSOVEL

Umhverfisvaena espressévélin okkar EK'Oh er flott
og nutimaleg vél sem smellpassar i 6ll eldhus. petta
er alsjalfvirk espressovél sem er framleidd i
Frakklandi og gerd ur umhverfisvaenu plasti. EK'Oh
notar prysting sem nemur 21 bari og er med tvo
forritanlega takka til ad gera stuttan eda langan
espresso i peirri steerd sem pu vilt. bu setur
einfaldlega uppahalds kaffipidann pinn i vélina,
ytir & takkann og vélin lagar fyrir pig fullkominn
espresso.
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EK’Oh

ALSJALFVIRK ESPRESSOVEL

FULLKOMINN ESPRESSO

Umhverfisvaena espressévélin okkar EK'Oh er sérhénnud til notkunar med
kaffipudunum sem Rombouts & Malongo framleida fyrir Zinzino eda peirra
eigin kaffipudum. pessir pudar fast i nokkrum bragdtegundum og eru til
fyrir stutta og langa espresso. bu setur einfaldlega uppahaldskaffipddann
pinn i vélina, ytir @ hnappinn og feerd bragdgodan bolla af rjukandi
espressé med fullkominni kaffifrodu.

21 BAR AF bRYSTINGI
EK'Oh notar prysting sem nemur 21 bari, sem er négu mikill til ad fa
sem mest bragd ur hverjum puda.

BRUGGAST SAMSTUNDIS

EK’Oh er med einkaleyfisvarid vatnshitakerfi sem raesist strax og pu ytir
4 kaffihnappana. Um leid og hefur bruggad pér espressoé fer vélin bratt
i bidstillingu og notar pa adeins 0,5 W & klst., rétt eins og evropskar
reglugerdir kveda a um.

HREINSUN

EK’Oh parf ekki vatnssiu fyrir kalkutfellingar en vélina parf ad hreinsa
tvisvar a ari til ad fjarleegja kalkutfellingar sem kunna ad hafa sest innan 4
kerfid. Ef hreinsunarferlid er ekki framkveemt getur vélin haett ad virka.

ABYRGD

Zinzino fylgir neytendalégum i hverju landi sem pad stundar vidskipti

i og veitir pvi vidskiptavinunum rétt 4 ad leggja fram kvartanir innan
lagaskilyr&a pessara landa. Zinzino pjonustar, lagar eda skiptir ut 6llum
vorum sem reynast galladar. Hafdu samband vid pjénustuver okkar

til ad kynna pér reglurnar sem gilda fyrir pitt land.

TAKNILEG ATRIDI

VATNSTANKUR

SAFNHOLF SEM RUMAR 8 NOTADA PUDA (AD MEDALTALI)

LEKABAKKI OG BOLLASTOD SEM HAGT ER AD FJARLAGIA. EINNIG ER
HZGT AD NOTA STORT GLAS.

MAL:

PYNGD:

DALA:

AFLPORF:

ORKUNOTKUN PEGAR SLOKKT ER A VELINNI:
RADLAGBUR FJOLDI PUDA A DAG:

AUDVELT AD TAKA | SUNDUR TIL ENDURVINNSLU.

KAFFID OKKAR

KAFFIFRAMLEIDANDINN

Kaffiframleidandi okkar er Rombouts kaffibrennslan sem stofnud var

i Antwerpen, Belgiu, arid 1896. Malongo er systurfyrirtaeki Rombouts

i Nice i Frakklandi. Fyrirtaekid er enn i eigu Rombouts fjélskyldunnar
sem er stolt af hefdum sinum og astridu fyrir kaffi. Markmid pess er ad
bjoda upp a kaffi i haesta geedaflokki i gegnum sérvalda framleidendur
fra litlum plantekrum — helst Fairtrade — med einstokum bragdgaedum.
Baunirnar eru handtindar og framleiddar med blautu adferdinni. Hver
einasti kaffisekkur er skodadur og baunirnar eru sidan heaegristadar

og peim pakkad inn. petta hefur gert pad ad verkum ad medal
vidskiptavina peirra er konungsfjolskyldan i Belgiu asamt virtustu
hételum og flugvollum i heimi eins og i Paris, New York, Tokyé og Dubai.

FAIRTRADE

Rombouts & Malongo var fyrsta kaffibrennslan til ad hefja samstarf vid
Fairtrade 4rid 1992 og hefur sidan pa verid leidandi kaffibrennsla fyrir
Fairtrade-kaffi i Evrépu. HUn skuldbatt sig med einstokum haetti

vid Fairtrade-buskap strax fra upphafi og vidheldur persénulegum og
nanum samskiptum vid alla samstarfsadila sina sem hin heimsaekir og
skodar & hverju ari. Venjulegir framleidendur kaupa adeins baunirnar.
Fra arinu 2007 hefur Rombouts & Malongo rekid Malongo-stofnunina
sem hefur pad ad markmidi ad vinna ad og stydja verkefni i
heilbrigdispjonustu, vernd barna og sambeerileg félagsleg malefni
samvinnu vid Fairtrade-stofnanir & hverjum stad. Arlega stydur hun
mismunandi verkefni Fairtrade-samstarfsadila hvad vardar vistveena
raektun og samgongukerfi & stadnum.

KAFFI

Kaffipudarnir okkar eru framleiddir af Rombouts & Malongo, sem var
stofnad i Antwerpen i Belgiu arid 1896, og er ein af vondudustu
kaffibrennslum Evrépu. Malongo er systurfyrirtaeki Rombouts, i Nice i
Frakklandi. Fyrirtaekid er enn i eigu stofnfjolskyldunnar sem er stolt af
hefdum sinum og astridu fyrir kaffi.

Vid notum adeins bestu Arabica-baunirnar i kaffid okkar. Plantekrur sem
eru hatt uppi i fjollunum hafa oft mjog gdd skilyrdi til ad nd fram betra
bragdi og meiri geedum. Vid handtinum adeins ber sem eru a réttu
proskastigi til ad na fram rétta bragdinu. Ef vid purfum ad gera kaffid
bragdsterkara notum vid einnig Robusta-baunir af bestu gerd. Ad lokum
haegristum vid baunirnar i 20 minudtur vid lagan hita, um 230 °C, til ad
na fram 6llum ilminum. Vié bjédum upp a puda sem henta fyrir stutta
espresso, 4—10 cl, og langa espresso, 10-14 cl. Kaffimagnid sem faest r
einum puda fer eftir pvi hvernig baunirnar eru maladar.

Pudarnir eru seldir 12 saman i pakka eda i storum kdssum sem
innihalda 192 puda.
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