R.ENV.O.0

SVARIGAKAIS PAR R.EV.0.0

P Revolutionary Extra Virgin Olive Qil (R.EV.0.0)

P Satur lidz pat 30 reiZu vairak polifenolu salidzinajuma ar
parasto olivellu

P RaZota saskana ar seniem principiem — pardomatiem,
parstradatiem un parveidotiem

P Pilnvertigaks Omega-9 ella iestradats dabigo biologiski
aktivo savienojumu spektrs

P Sertificétas Koroneiki $kirnes olivas no darziem, kas
pieder lauksaimniekiem vairakas paaudzes, bez jebkada
méslojuma vai pesticidu izmanto$anas

P Izspiestas patentéta procesa un iekartas. Biologiski
aktivas vielas ir aizsargatas un ievaktas ikviena piliena

@
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POLIFENOLU SNIEGTA AIZSARDZIBA
Pasargajiet savas $0nas no sairsanas (oksidesanas).
Olivellas polifenoli veicina asins lipidu aizsardzibu
pret oksidativiem bojajumiem.

RUPEJIETIES PAR SAVU HOLESTERINA LIMENI
Piesatinato taukskabju aizstasana ar nepiesatinatajam
taukskabem uztura veicina holesterina Iimena pazemi-
nasanos vai to uzturésanu normala limenr.

GALVENA VIDUSJURAS UZTURA SASTAVDALA
VidusjQras uzturs ir pazistams ka viens no veseligakajiem
uzturiem, kura nozimigu sastavdalu veido olivella. R.EV.0.0
satur augstu oleinskabes ITmeni — ta ir nepiesatinata
taukskabe, kas ir saistita ar normala holesterina limena
uzturesanu.

TPASI TIRA

Molekulari parbaudtta toksinu klatbatne, lai nodrosinatu
svaigumu, droStbu un tiribu, kurai varat uzticéties.
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IEPAZISTINAM AR R.EV.0.0
REVOLUTIONARY EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

R.EV.0.0 razo tikai no Koroneiki $kirnes oltvam. Pat molekulara
[TmenTta ir patiesi revolucionara, augstu fenolu lTmeni saturosa,
neapstradata augstaka labuma olivella ar neparspé&jamu svarigo
augu izcelsmes uzturvielu koncentraciju, kuras sastava esoso
polifenolu lTmenis ir [Tdz pat 30 reizes lielaks neka parastajas
neapstradatajas augstaka labuma olivellas.

R.EV.0.0 satur arT bagatigaku citu svarigu biologiski aktivo uzturvielu

savienojumu spektru — tas sastava ir sviestskabe, skvalans, E vitamins,
kurs nav sastopams parasto neapstradato augstaka labuma olive|Ju
sastava.

Olivas tiek ievaktas no kimiski neapstradatiem olivkokiem, jo Sie koki
dabrgi razo vairak fitoaleksinus, t. i., augu aizsargsavienojumi, kas
sintezéjas, lai veidotu to imunitati un aizsargatu tos pret biotiskas (dzivi
insekti u. c.) un abiotiskas (klimatisko UV staru / vides piesarnojuma
u. c.) ietekmes. Sie bioaktivie Kimiskie savienojumi padara olivkokus par
ilgdzivosanas cempioniem, aizsargajot pasus kokus un to auglus. Sie
biologiski aktivie savienojumi ir svarigi arT cilveka veseltbai.

Jauna patenteta R.EV.0.0 spiesanas tehnologija ir mérktiecigi
izstradata un veidota ta, lai katra ellas piliena tiktu aizsargats
un ievakts vislielakais biologiski aktivo uzturvielu un patikamo
aromatvielu daudzums revolucionarivisaugstakaja lfment. Daudzi
Sie pieprasitie savienojumi parasti tiek zaudéti vai ieverojami
samazinati, izmantojot lielako dalu standarta olive|las spieSanas
metozu.

R.EV.0.0 IEGUVES PROCESS

Ka ikviena dabiga produkta gadijuma, R.EV.0.0 aizsakums ir koki,
tacu tieSiieguves process pieskir Sai fenoliem bagatajai ellai izcilas
Tpasibas.

Vispirms ievaktas olvas tiek atlasitas ta, lai izspiestas tiktu tikai

nebojatas olivas. Tas tiek attiritas no zariem un lapam. P&c tam

olivas tiek nomazgatas, lai attiritu to virsmu no apkartejas vides
piesarnojuma.

IzspieSanas process: R.EV.0.0 ellu spiez tikai mehaniski, aukstas
apstrades procesa. Atskirtbu rada pilnigi parveidota “noslégta
un nepartraukta” sistéma, kuras gaita netiek pievienoti NEKADI
papildu apstrades paliglidzek]i, pieméram, ddens. Tapat ta ka
Sis process ir nepartraukts, nevis balstits partijas, pastavigi tiek

uzraudziti, kontroléti un optimizéti batiskie procesa apstakli ar merki
palielinat dabiskas fermentativas reakcijas — tas ir kas pilnigi unikals!

Vairums standarta neapstradatas augstaka labuma olivellas
razosanas sistemas tiek pievienoti paliglidzek|i, pieméeram, adens,
un, pielaujot nekontrolétu saskari ar gaisu (20 % skabek]a), ieguves
procesa noriso$a oksidacija un hidrolize izraisa kaitéjumu, tadéejadi
batiski samazinot biologiski aktivo vielu iedarbigumu un ievérojami
saisinot produkta deriguma terminu. R.EV.0.0 ieguves procesa ta
nenotiek.

Katrs R.EV.0.0 ieguves procesa posms ir pardomats un izstradats
ta, lai maigi un efektivi iegltu olivas esosas noderigas vielas. Olvas
satur divu veidu Skidrumu — olivu sulu/adeni un olivellu. R.EV.0.0
ieguves procesa tiek pielietoti maigi dabiski speki un uzlabota
sensoru tehnologija, lai nepartraukti atdalTtu olvellu no olivu
adens. STieguves procesa dala ir tik efektiva, ka ella nav emulgéta
Odens satura, ka rezultata tai ir ipasi ilgs deriguma termins, ta ir
gatava pildisanai pudeles 48 stundu laika pécieguves unta rada
unikali vieglu garsas sajatu.

Saltdzinasim $o ieguves procesu ar standarta centrifogésanas
procesu, kurs molekulariiepladina ella adeni. Ta attiriSana prasa
ménesiem ilgu laiku pirms ellu var pildit pudelés, turklat hidrolizes
rezultata tiek radrts kaitejums, jo tiek “izskalotas” augstvertigas
fitokimiskas vielas, tadéjadi samazinot e||as iedarbigumu un saisinot
tas deriguma terminu.

lkvienam procesa posmam ir svariga nozime 3is revolucionaras
kvalitates ellas ieguvé. Rezultats ir izcilas kvalitates produkts visu
atzito augstas kvalitates ipasibu zina. Pieméeram, ellai ir zems
skabuma un peroksidu lTmenis (0,32 %), un Sis lTmenis saglabajas
zems arkartigiilgu laiku. Tas lauj R.EV.0.0 saglabat savu izteiksmigo
aromatu un svaigumu daudz ilgak neka standarta olivel|ai, rapgjoties
par to, lai paterétajiiegttu optimalu fitokimisko vielu daudzumu

un gandarTjumu, ko sniedz ikviena ellas pudele.

IZBAUDIET R.EV.0.0 ORGANOLEPTISKO
IPASIBU SNIEGTO PIEREDZI

R.EV.0.0 krasair dinamiska, gandriz fluorescéjosa — no dzeltenas Iidz
zalai, tai piemit iecienttais R.EV.0.0 rogtums un atzitais piparotais
kodigums, nonakot rikle. Specigo aromatu veido patikami zala,
auglaina, zalaina, kodiga bukete. Nonakot muté, tas garsa ir viegla,
maiga un zidaina. R.EV.0.0 ir radita, lai to baudTtu karotem vienu
pasu vai teju jebkura dienas maltité. Kade| gan neiedzert vienu
edamkaroti (@aptuveni 15 ml) STs olivellas diena, lai sanemtu savu
ikdienas Vidusjaras labumu devu, kuru dabigi sarazojis olivkoks?
Tapat més iesakam baudit savu ikdienas devu parlietu jebkuram
edienam, pieméram, zalajiem salatiem, zivim, darzeniem,
makaronu edieniem, aukstajiem galas eédieniem, zupa vai jebkura
cita jums velamaja veida, lai padarTtu savu maltiti par polifenoliem
piesatinatu piedzivojumu.

OLIVELLA — NEATNEMAMA VIDUSJURAS
UZTURA SASTAVDALA

Vidusjdras uzturs ir visparigi atzits par vienu no veselibu
veicinosakajiem uzturiem. Viens no §T uztura stGrakmeniem
ir oltvella, kura ir augsts omega-9 un polifenolu saturs. Turklat
So uzturu raksturo augsts darzenu, auglu, pakSaugu, riekstu,

pupinu, graudaugu, graudu un zivju saturs.

Vesellbas aizsardzibas iestades visa pasaulé iesaka samazinat
piesatinato taukskabju uznemsanu uztura, kas parasti ir sastopamas
apstradata unipasiapstradata partika, un palielinat uztura jo 1pasi
olivellas sastava esoSo nepiesatinato taukskabju daudzumu. Ir visparigi
pieradTts, ka piesatinato tauku aizstasana ar nepiesatinatajiem taukiem
uztura samazina un uztur normalu holesterina lTimeni asinis"2. Olive||a
ir labaka alternativa standarta rafinétajam ellam (pieméram, kukurdzas,
sojas pupinu u. ¢.), kuras ir augsts omega-6 limenis.

Svarigaka taukskabe R.EV.0.0 sastava ir oleinskabe (omega-9), kura
ir Tpasi atzita par vielu, kas veicina holesterina lTmena normalu
uzturesanu asinis?.

Augsts holesterina ITmenis izraisa koronaro sirds slimibu risku?,
tadé| R.EV.0.0 ieklauSana sava ikdienas uztura var bat vienkarss
un erts, profilaktisks Tdzeklis jGsu ilgtermina veselibai.
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INFORMACIJA PAR UZTURVIELAM

Porcijas lielums
Porciju skaits iepakojuma
Vidéjais daudzums 15ml | 100 mi
Energétiska uzturvértiba 122 kcal | 815 kcal
Energétiska uzturvértiba 511kl | 3409k
Tauki kopa 137¢g 913¢g
no tiem:
- piesatinatie 24g | 1578g
- mononepiesatinatie tauki 98g | 6542¢
- polinepiesatinatie tauki 1,5g| 10,10g
Olbaltumvielas Og Og
Holesterins Og Og
Oglhidrati Og Og
Natrijs/sals 0mg 0mg
Polifenoli 382mg | 255mg
- no kuriem tirosols vai ta
atvasinajumi 8mg | 535mg
- no kuriem hidroksitirosols vai ta
atvasinajumi 74mg | 492 mg

REVOLUCIONARI AUGSTA SVARIGO AUGU IZCELSMES
UZTURVIELU, TOSTARP POLIFENOLU KONCENTRACIJA

Olivu polifenoli 2650 mg/ kg
Hidroksitirosols un tirosols 1300 mg/ kg
Oleokantals un oleacelns 1200 mg / kg
Oleuropeins 20mg/ kg
Skvalans 3740 mg/ kg
E vitamins 330mg/kg
Sviestskabe 56 mg/kg

SASTAVDALAS: Neapstradata augstaka labuma olivella.

UZGLABASANA: Tum3a vieta temperatlra, kas zemaka
neka 25°C.

ZINZINO POLYPHENOL BLEND: Oleokantals, oleuropeins,
hidroksitirosols, tirosols un oleaceins.
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REVOLUTIONARY EXTRA VIRGIN OLIVE
OIL VESELIGUMA NORADES (EFSA)

Eiropa EFSA ir apstiprinajusi olivellas un tas sastava esoso polifenolu (abi ir svarigi jasu
veselibai) iedarbibu. Apstiprinata iedarbiba

! Piesatinatu tauku aizstasana ar nepiesatinatiem taukiem uztura palidz uzturét normalu
holesterina limeni asinis [MUFA un PUFA ir nepiesatinati tauki].

2 Ir pieradits, ka uztura piesatinato tauku aizstasana ar nepiesatinatajiem taukiem
pazemina/samazina holesterina limeni asinis. Augsts holesterina limenis ir riska faktors
saslimsanai ar koronaro sirds slimibu.

3 Piesatinatu tauku aizstasana ar nepiesatinatiem taukiem uztura palidz uzturét normalu
holesterina [imeni asinis. Oleinskabe ietilpst nepiesatinato tauku grupa.

4 Olivellas polifenoli veicina asins lipidu aizsardzibu pret oksidativo stresu. Noradi var izmantot
tikai olivellai, kas satur vismaz 5 mg hidroksitirosola un ta atvasinajumu (pieméram, oleiropeina
kompleksu un tirosolu) uz 20 g olivelfas. (R.E.V.0.0 satur aptuveni 26 mg uz 20 g eJlas).
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